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ILPROGETTO

VENEZIA Sono due campi di Lio Pic-
colo, affacciati sulla laguna, che a
causa della salinita del terreno da
tempo non potevano piul essere
coltivati. Proprio qui, qualche me-
se fa, € stata seminata una selezio-
ne di specie particolari. Ora le
piantine stanno crescendo molto
bene e potrebbero diventare i cibi
del futuro. E uno degli ambiziosi
obiettivi del progetto Salt, finan-
ziato con i fondi Pnrr del pro-
gramma Inest, portato avanti dal-
la veneziana Thetis, in partena-
riato con la trentina Bio soil ex-
pert, per studiare i possibili adat-
tamenti dell'agricoltura ai cam-
biamenti climatici che, nelle zone
costiere, stanno portando appun-
to ad una crescente salinizzazio-
ne del suolo. Lo sanno bene gli
agricoltori di Cavallino Treporti
che, ogni anno, devono abbando-
nare appezzamenti resi incoltiva-
bili dal sale. Una stima di quanto
stia pesando questo fenomeno
ancoranonc’e.

LA SFIDA DEL SALE

«E un problema emergente, le-
gato al tema-mondo dei cambia-
menti climatici - spiega Elisa An-
dreoli, responsabile Unita studi e
progetti ambiente e territorio di
Thetis -. Le zone costiere devono
fare i conti con I'innalzamento
dellivello del mare ela siccita che
aumenta I'evaporazione e il con-
seguente ingresso dell'acqua sal-
sa che puo intaccare la falda. Pitt
dati che agiscono insieme aumen-
tando la complessita del fenome-
no». Ed ecco la sfida di Salt (Sali-
ne Agricultural Land and Territo-
ries) che punta ad introdurre spe-
cie alofite, cioe pili resistenti al sa-
le, nei campi e in prospettiva sulle
nostre tavole. «Lo scopo ¢ di con-
sentire agli agricoltori di mante-
nere un reddito senza perdita di
produzione agricola - continua
Andreoli - e in questo modo si
conserva anche il paesaggio agri-
colo, che ¢ parte dell'attrattiva di
questo territorio».

LA SALICORNIA E LE ALTRE

Al progetto collabora Coldiret-
ti Venezia che ha individuato i
campi dove sperimentare le nuo-
ve coltivazioni. Un ettaro di terra
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L’ambiente, 'economia

Lio Piccolo, nuove colture
«Saranno i cibi del futuro»

»Introduzione di specie resistenti al sale nella zona per contrastare la piaga
del cambiamento climatico, “reinventando” I'agricoltura con coltivazioni adatte

messo a disposizione da Michele
Borgo, agronomo e titolare dell’o-
monima azienda agricola di Lio
Piccolo. Fino a qualche tempo fa
in questi appezzamenti si coltiva-
vanoi carciofi, che pure sono una
specie adatta al’ambiente costie-
ro. Ma poi la salinita ¢ diventata
troppa anche per questo ortag-
gio. E i campi abbandonati erano
stati invasi dalla salicornia, che
cresce spontanea in barena. Ora
proprio lasalicornia veneta ¢ una
delle piante che sono state sele-
zionate per essere seminata in
questa sperimentazione. Le altre
sono la bieta marina, il finocchio
di mare, I'atriplex portulacoides,
Tinula crithmoides. Piante oggi
sconosciute ai pitl, con I'eccezio-
ne forse proprio della salicornia
che compare daun po’in qualche
piatto gourmet. In realta non so-
no affatto alimenti nuovi, piutto-
storiscoperti.

DAL RECUPERO STORICO

«Sono state scelte anche dopo
unaricognizione storica —aggiun-
ge Gianandrea Mencini, respon-

IL PROGETTO SALT
FINANZIATO COL PNRR
E SELEZIONATO

DALLA BIENNALE
SPERIMENTA ANCHE
NUOVI SENSORI

SALINITA Un giovane agricoltore intento a piantare la salicornia nelle zone interessate di Lio Piccolo

sabile comunicazione di Thetis -
Parlando con gli anziani del lito-
raleabbiamo scoperto che queste
piante erano conosciute, raccolte
e utilizzate in passato. A Burano
con la salicornia si facevano risot-
ti e insalate. A Malamocco la bie-
ta di mare veniva usata come gli
spinaci. Utilizzi in voga soprattut-
to nel periodo del dopoguerra,
poi andati perduti». Una riscoper-
ta che recupera tradizioni laguna-
i, dunque, ma che Salt coniuga
allinnovazione tecnologica. In
particolare ai rilevatori per un’a-
gricolturamirata.

ALL'INNOVAZIONE TECNOLOGICA
E un altro dei punti di forza del
progetto, che non a caso & stato
selezionato dalla Biennale d’ar-
chitettura che lo presenta al Padi-
glione Italia. Nei campi di Lio Pic-
colo si stanno sperimentano dei
sensori wireless per misurare la
salinita del suolo. «In questo mo-
do l'agricoltore puo dosare me-
glio la quantita d’acqua dolce per
mantenere una salinita costante,
senza sprechi - spiega Andreoli -.
1l problema del sale per le coltiva-
zioni, infatti, sono proprio i pic-
chi». «<E Borgo, il nostro coltivato-
re-agronomo, ne € entusiasta.
Quello che prima intuiva ora gli
viene confermato dai sensori» ag-
giunge Mencini. Uno strumento
in pit che potrebbe diventare
strategico per I'agricoltura del fu-

turo.

RobertaBrunetti
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LA MISSIONE Un piano per
salvaguardarei campi di Lio
Piccolo e portare sia un
beneficio sociale alla comunita
che economico agli agricoltori
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PIANTAGIONI Una coltura di salicorn

Salicornia veneta
Planta
.

ia piantata nel terreno

Dalla terraalla tavola

A ottobre prevista u

na degustazione

al Cavallino con i prodotti del progetto

GASTRONOMIA

VENEZIA La prova della tavola sa-
rail prossimo passaggio di Salt,
il progetto di Thetis e Bio soil
expertcheaLio Piccolostanno
sperimentando la coltivazione
diunaseriedi piante
particolarmente resistenti al
sale. Tutte specie
commestibili,che saranno
testate anchealivello
gastronomico. Per questo, in
collaborazione con The Tidal

Garden, associazione
specializzata in cucina con
alofite,ad ottobre sara
organizzataa Cavallinouna
degustazione di piatti
preparaticon le piante
raccolteaLio Piccolo. Oggila
salicornia, cheégiain
commercio, ¢ un prodotto da
gourmet, conrelativi costi. Ma
laprospettiva, periricercatori
di Salt, e chele alofite diventino
prodottidilargo consumo, alla
portatadi tutti. (r. br.)
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LA VENDEMMIA

VENEZIA Vendemmia al via: previ-
sioni positive, ma pesano le gia-
cenze e il calo dei consumi. Il me-
teo quest'anno ha dato una ma-
no e, se le indicazioni saranno ri-
spettate, per i prossimi giorni po-
trebbe arrivare un ulteriore aiu-
to. Sullo sfondo, pero, rimango-
no le giacenze di vino che al 30
giugno restano praticamente in-
variate rispetto all'anno prece-
dente: 11.175.000 ettolitri contro
gli11.329.000 del 2024. Una stabi-
lita che non cancella le preoccu-
pazioni di produttori e operatori
del settore, stretti tra dazi, calo
dei consumi e mutamento delle
abitudinialimentari.

L'ANALISI

«Il Veneto si muove a due velo-
cita - commenta Carlo Salvan,
presidente di Coldiretti Veneto—,
con gli spumanti in crescita, i vi-
ni bianchi stabili o in lieve au-
mento e i rossi in flessione. Il da-
toregionale non ¢ allarmante sul
piano quantitativo, ma il conte-
sto richiede attenzione e inter-
venti mirati. In particolare, nel
Veneto centro-orientale si regi-
stra una tenuta positiva, raffor-
zata dall’attesa per una vendem-
mia di ottima qualita, soprattut-
to per bianchi e basi spumante».
Da registrare, comunque, che il
settore vitivinicolo veneto, che
produce il 75% di vini bianchi re-
gionali e vanta una leadership
mondiale con la Doc Prosecco
(oltre 660 milioni di bottiglie, di
cuiI'82% esportate), ha dimostra-
to di sapersi adattare alle nuove
tendenze di consumo e ha co-
struito negli ultimi 15 anni una fi-
liera spumantistica di successo.
«E fondamentale - aggiunge Sal-
van - che il comparto venga so-
stenuto con politiche nazionali e
regionali coerenti, perché nono-
stante una vendemmia promet-
tente, la pressione sui produttori
¢ elevata e l'incertezza globale
pesa sempre di piu». Tra le ri-
chieste, quelle di un finanzia-
mento immediato della distilla-
zione straordinaria per ridurre
le giacenze, il rafforzamento dei
fondi per I'internazionalizzazio-
ne, sgravi fiscali per investimen-
ti in sostenibilita ambientale e il
sostegno all’enoturismo.

Vendemmia, si parte
«Sara un’ottima annata»
Ma c’¢ 'incognita dazi

»leri a Musile ¢ iniziata la raccolta dell'uva di Pinot grigio
I produttori: «Qualita molto alta, rese superiori all'anno scorso»
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ANNATA DI QUALITA

Ottimistica, pur con le cautele
del caso, la previsione che arriva
da Giorgio Puppin, referente set-
tore vitivinicolo Cia Venezia:
«Vale la pensa aspettare ancora
qualche giorno - spiega -, ma in
linea di massima possiamo otti-
misticamente attenderci un’an-
nata di qualita molto alta e con
rese medie leggermente superio-
ri a quelle sperimentate nella
scorsa stagione. Nonostante le
frequenti precipitazioni dei pri-
mi mesi estivi e delle settimane
centrali di luglio, ci troviamo di
fronte a un’annata caratterizza-
ta da una bassa incidenza di ma-
lattia, soprattutto per quanto ri-
guarda peronospora e oidio. Il
nostro territorio, a eccezione di
alcun casi isolati, e stato anche
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PINOT GRIGIO Ieri a Musile ¢ iniziata la raccolta dell'uva Pinot grigio. Sopra, la vendemmia a Sant’Elena

risparmiato da fenomeni atmo-
sferici estremi, che avevano inve-
ce caratterizzato numerose delle
ultime annate: € possibile imma-
ginare un buon livello di produ-
zione nella quasi totalita delle su-
perfici vitate. Inoltre, dopo anni
piuttosto preoccupanti per la for-
te diffusione della flavescenza
dorata in larghe zone della pro-
vincia, si pud notare un netto mi-

PRECIPITAZIONI DIFFUSE
E BASSA INCIDENZA

DI MALATTIE FANNO
BEN SPERARE

IN UNA RESA SUPERIORE
ALL'ANNO SCORSO

glioramento nella maggior parte
dei vigneti. I prossimi 10-14 gior-
nisaranno determinanti».

Se in tutta I'area del Venezia-
no tra due settimane la vendem-
mia 2025 sara a regime, nei vi-
gneti del Veneto Orientale, in
particolare nella zona di Musile,
laraccoltadell'uva ha presoil via
da ieri. «Abbiamo iniziato la rac-
colta dell'uva precoce di Pinot
grigio — spiega Valerio Nadal,
presidente di Condifesa TVB,
realta che conta oltre 10mila soci
- riscontrando una buona quali-
ta e un buon equilibrio tra grada-
zione e acidita. Tra dieci giorni
iniziera la raccolta del Prosecco:
i presupposti sono buoni, voglia-
mo essere fiduciosi».

Giuseppe Babbo
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